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BROICHKITA&SCHULCATERING

Allergen-Speiseplan Mai 2018

Montag den 30.04.
Rindergeschnetzeltes mit Karotten

und Bambussprossen, dazu asiatische Bio-Nudeln
Asiatisches Rindergeschnetzeltes mit Karotten
und Bambussprossen & ab f
Bio-Nudeln &2l

Zwei Gemusetaler mit Ratatouillegemuse (Zucchini, Paprika,
Tomaten), dazu Salat mit Joghurtdressing
Gemisetaler @ at.c.f.g.i. k1
Ratatouillegemise !

Salat
Joghurtdressing & 3% ¢ g} !

Dienstag den 01.05.

Tag der deutschen Arbeit

Mittwoch den 02.05.
Bio-Spaghetti mit Bolognese (Rind), dazu Parmesan
und Chinakohl-Mais-Salat
Bio-Spaghetti & 3t
Bolognese Sauce (Rind) & abi
Parmesan ©9
Chinakohl-Mais-Salat & 3. ¢ 9.}

Soja-Geschnetzeltes in Champignonrahmsauce,
dazu Erbsengemiise und Bio-Reis
Soja-Geschnetzeltes in Champignonsauce 2 2% 331,61
Erbsengemuise ¢
Bio-Reis

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur

in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthélt Sellerie

al enthélt Weizen

a4 enthélt Hafe

erzeugnisse j enthalt Senf

. . . N B
a2 enthalt Roggen h Schalenfriichte/Nusse k enthélt Sesam Erailscgaﬁrezrr;;{ﬂ Catering GmbH PO ‘Ai,iﬂm,({,b_
a3 Enthalt Gerste h1 enthélt Mandel | enthalt Schwefeldioxid 40549 Diisseldorf Kt" BIOLOGISCHS:

/ - \

a5 enthalt Dinke
a6 enthalt Kamut
b enthalt Krebstiere
c enthélt Eier
d enthalt Fisch
e Enthalt Erdnuss
f enthalt Soja

h2 enthéalt Haselnuss m enthalt Lupine GATERING FUR SCHULEN & KITAS
h3 enthélt Walnuss n enthalt Weichtiere Telefon 0211 / 60 203 0 b
h4 enthalt Kaschunuss Telefax 0211 / 60 203 591

h5 enthélt Pekannuss

h6 enthélt Paranuss schule@broichcatering.com Zertifiziert durch DE-OKO-039

h7 enthélt Pistazie www.broichcatering.com Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO

h8 enthélt Macadamianuss EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht ausgeschlossen werden.


mailto:schule@broichcatering.com

"

BROICHKITA&SCHULCATERING

Donnerstaq den 03.05.
Kartoffelsuppe mit Putenwirstchen in Scheiben,

dazu Bio-Vollkornbaguette
Kartoffelsuppe mit Wiirstchen von der Pute & 9!
Bio-Vollkornbaguette & at. a2 a3, k

Kaiserschmarrn mit Vanillesauce, dazu Zimt und Zucker
Kaiserschmarrn 2al.¢.9
Vanillesauce ¢
Zimt und Zucker

Freitag den 04.05.
Spanische Paella (Reispfanne mit Zucchini, Paprika und Erbsen)
mit Raucherlachs, dazu Zitronendip

Gemiise-Paella mit Lachs ¢
Zitronenmayonnaise 2 a%¢ 9.

Eine Gemusefrikadelle

mit Rahmsauce, dazu Spatzle und Tomatensalat
Gemusefrikadelle & al.c.f.k
Rahmsauce & 3% a3.0.!
Spatzle &3l ¢
Tomatensalat '

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur

in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthélt Sellerie
al enthalt Weizen erzeugnisse j enthalt Senf . . . \
a2 enthalt Roggen h Schalenfriichte/Niisse k enthalt Sesam Broich Premium Catering GmbH M

- . . - Hansaallee 321

a3 Enlhglt Gerste hl En(h?n Mandel | enlhal.l. Schvx{efeldlond 40549 Diisseldorf BIOLOGISCHS®
a4 enthalt Hafe h2 enthalt Haselnuss m enthalt Lupine GATERING FUR SCHULEN & KITAS|
a5 enthalt Dinke h3 enthélt Walnuss n enthalt Weichtiere Telefon 0211 / 60 203 0 b
a6 enthalt Kamut h4 enthélt Kaschunuss Telefax 0211 / 60 203 591

b enthalt Krebstiere h5 enthélt Pekannuss

¢ enthalt Eier h6 enthélt Paranuss schule@broichcatering.com Zertifiziert durch DE-OKO-039

d enthalt Fisch h7 enthélt Pistazie www.broichcatering.com Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO

e Enthalt Erdnuss h8 enthalt Macadamianuss EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht ausgeschlossen werden.


mailto:schule@broichcatering.com
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BROICHKITA&SCHULCATERING

Montag den 07.05.

Hahnchengeschnetzeltes mit Bio-Penne,

dazu Salat mit Himbeerdressing

Hahnchengeschnetzeltes & al. a3, 6.1
Bio-Penne &3t
Salat
Himbeervinaigrette '

Gemiusecurry (Karotten, Zucchini, Paprika) in Kokossauce

mit Reis (100% Bio)

Bio-Gemusecurry in Kokossauce 91

Bio-Reis

Dienstag den 08.05.

"Currywurst" - Rindswurst mit Tomaten-Curry-Sauce,
dazu Bio-Baguette und Gurkensalat

Rindswurst &1
Tomaten-Curry-Sauce '
Gurkensalat 91
Bio-Baguette & a1

Gemisemaultaschen

in Gemusebrihe mit Kartoffelsalat

Gemiisemaultaschen &2l ¢ .1
Gemusebrithe
Kartoffelsalat !

Mittwoch den 09.05.

Gebackenes Kabeljaufilet mit Cocktailsauce,
dazu kleine Kartoffeln und Tomatensalat

Kabeljaufilet @
Cocktailsauce &2aL.c g.j
kleine Kartoffeln !
Tomatensalat '

Bio-Spaghetti in Limonensauce mit Zucchini und Karottenstreifen,
dazu Fetawurfel und Salat mit Mangodressing

Bio-Spaghetti & a1

Limonensauce mit Zucchini und Karottenstreifen 9.

Feta 9
Salat _
Mangodressing '

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalten:

i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthélt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

a Glutenhaltiges Getreide
al enthélt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 Enthalt Gerste
a4 enthélt Hafe
a5 enthalt Dinke
a6 enthalt Kamut

b enthalt Krebstiere

c enthélt Eier

d enthalt Fisch

e Enthalt Erdnuss

f enthalt Soja

g enthalt Milch und Milch
erzeugnisse

h Schalenfriichte/Nisse
h1 enthélt Mandel
h2 enthélt Haselnuss
h3 enthélt Walnuss
h4 enthélt Kaschunuss
h5 enthélt Pekannuss
h6 enthélt Paranuss
h7 enthélt Pistazie
h8 enthalt Macadamianuss

Broich Premium Catering GmbH
Hansaallee 321
40549 Duisseldorf

Telefon 0211 /60 203 0
Telefax 0211 / 60 203 591

schule@broichcatering.com

www.broichcatering.com

Y ah¥
BIOLOGISCH:.

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden.


mailto:schule@broichcatering.com
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BROICHKITA&SCHULCATERING

Donnerstag den 10.05.

Christi Hmmelfahrt

Freitag den 11.05.
Gulasch vom Rind mit griinen Bohnen, dazu Bio-Reis
Gulasch vom Rind 2 al.a3
Bohnengemise ¢
Bio-Reis

Tortilla mit Kartoffeln, Mais und Paprika,

dazu Bio-Krauterquark und Salat mit Joghurtdressing
Tortilla mit Kartoffeln, Mais und Paprika ¢ 9'
Bio-Krauterquark 9
Salat
Joghurtdressing 2t ¢ 9.}.1

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthélt Sellerie
al enthalt Weizen erzeugnisse j enthalt Senf . . .
a2 enthalt Roggen h Schalenfriichte/Nusse k enthélt Sesam Broich Premium Catering GmbH 4 g }

- . . - Hansaallee 321

a3 Enlhélt Gerste hl Enlh?n Mandel | enlhal.l. Schvs{efeldlomd 40549 Diisseldorf BIOLOGISCHS.
a4 enthalt Hafe h2 enthalt Haselnuss m enthalt Lupine GATERING FUR SCHULEN & KITAS|
a5 enthalt Dinke h3 enthéalt Walnuss n enthélt Weichtiere Telefon 0211 / 60 203 0 -
a6 enthalt Kamut h4 enthélt Kaschunuss Telefax 0211 / 60 203 591

b enthalt Krebstiere h5 enthélt Pekannuss

¢ enthalt Eier h6 enthélt Paranuss schule@broichcatering.com Zertifiziert durch DE-OKO-039

d enthalt Fisch h7 enthélt Pistazie www.broichcatering.com Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO

e Enthalt Erdnuss h8 enthalt Macadamianuss EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht ausgeschlossen werden.


mailto:schule@broichcatering.com
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BROICHKITA&SCHULCATERING

Montag den 14.05.
Bio-Vollkorn-Spirelli mit Lachs-Tomatencremesauce,
dazu Salat mit Frenchdressing
Bio-Vollkorn-Spirelli 2 3t
Lachs in Tomatencreme 9 9.1
Salat
Frenchdressing & aL. ¢!

Kartoffelreibekuchen, dazu Bio-Apfelmus
Kartoffelreibekuchen & al a4.c
Bio-Apfelmus

Dienstag den 15.05.

Gebratener Hahnchenschenkel mit Krauterquark,
dazu kleine Kartoffeln und Knabbergurken
Hahnchenschenkel
Krauterquark ¢
kleine Kartoffeln !

Gurken

Vegetarische Fruhlingsrolle

mit stf3-saurem Dip, dazu Bio-Reis
Vegetarische Friihlingsrolle & a% ¢ .
Bio-Reis
stiR-saurer Dip !

Mittwoch den 16.05.
Lasagne al Forno vom Rind,
dazu Salat mit Krauter-Basilikumdressing
Lasagne al forno (Rind) & L. 9.1
Salat
Krauter-Basilikum-Dressing '

Gemiuseknodel
auf Spargel-Kohlrabi-Ragout

Gemiisekngdel & aL:¢ 9.
Spargel-Kohlrabi-Ragout ¢

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur

in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthélt Sellerie

al enthalt Weizen erzeugnisse

a2 enthalt Roggen h Schalenfriichte/Nusse k enthélt Sesam Erailscgaﬁrezrr;;{ﬂ Catering GmbH e
a3 Enthglt Gerste hl enthfc.llt Mandel | enlhal.l. Schvw{efeldlond 40549 Diisseldorf > A
a4 enthalt Hafe h2 enthéalt Haselnuss m enthalt Lupine / ™

j enthalt Senf

Wt Z?EQK
AlE

BIOLOGISCH:,

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

a5 enthalt Dinke h3 enthélt Walnuss n enthalt Weichtiere Telefon 0211 / 60 203 0
a6 enthalt Kamut h4 enthélt Kaschunuss Telefax 0211 / 60 203 591
b enthalt Krebstiere h5 enthélt Pekannuss
c enthélt Eier h6 enthélt Paranuss schule@broichcatering.com Zertifiziert durch DE-OKO-039
d enthalt Fisch h7 enthélt Pistazie www.broichcatering.com Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
e Enthalt Erdnuss h8 enthalt Macadamianuss EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht ausgeschlossen werden.


mailto:schule@broichcatering.com
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Donnerstag den 17.05.
Vegetarisches Gyros mit Tzatziki und Bio-Reis,
dazu Krautsalat
Vegetarisches Gyros
Tzatziki 9
Bio-Reis
Krautsalat

Bunte Spirelli mit K&sesauce, dazu Salat mit Essig-Ol-Dressing (100% Bio)
Bunte Bio-Spirelli & 3t
Bio-K&asesahnesauce 9!
Bio-Salat
Bio-Essig-Ol-Dressing !

Freitag den 18.05.

Frikadelle (Gefliigel) mit Rahmsauce,
dazu Bio-Mdhrengemiise und Kartoffelptree
Frikadelle (Gefligel)  aL-9.i
Kartoffelptiree 9!

Rahmsauce & a%.a3.9.!
Bio-Mohrengemuse 9

Brokkolicremesuppe mit Vollkornbaguette (100% Bio)
Bio-Brokkolicremesuppe '
Bio-Vollkornbaguette & al. a2, a3,k

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalten:

al enthélt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 Enthalt Gerste
a4 enthélt Hafe
a5 enthalt Dinke
a6 enthalt Kamut

b enthalt Krebstiere

¢ enthalt Eier

d enthélt Fisch

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthélt Sellerie

erzeugnisse j enthalt Senf . . . )

h Schalenfriichte/Niisse k enthalt Sesam Broich Premium Catering GmbH JM@,XL
h1 enthalt Mandel I enthalt Schwefeldioxid | ansaallee 321 s

enthalt Mande enthalt schweteldiox! 40549 Disseldorf BIOLOGISC

h2 enthéalt Haselnuss m enthalt Lupine GATERING FUR SCHULEN & KITAS|
h3 enthélt Walnuss n enthalt Weichtiere Telefon 0211 / 60 203 0
h4 enthalt Kaschunuss Telefax 0211 / 60 203 591
h5 enthélt Pekannuss
h6 enthélt Paranuss schule@broichcatering.com Zertifiziert durch DE-OKO-039
h7 enthélt Pistazie www.broichcatering.com Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
h8 enthélt Macadamianuss EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

e Enthalt Erdnuss
f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht ausgeschlossen werden.


mailto:schule@broichcatering.com
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BROICHKITA&SCHULCATERING

Montag den 21.05.

Pfingstmontag

Dienstag den 22.05.
Hokifischfilet "Miullerin Art" (in Mehl und Milch gewendet)
mit Bio-Erbsenrahm, dazu Bio-Reis

Hokifilet Miillerin Art & 2. d. 9~1Reis a a5
Bio-Erbsenrahmgemdse 9!

Eieromelette mit Bio-Rahmspinat, dazu Bio-Salzkartoffeln
Eieromelette ¢ 9
Bio-Rahmspinat ¢
Bio-Salzkartoffeln

Mittwoch den 23.05.

Eine Bratwurst (Schwein) mit Ketchup,
dazu Kartoffelecken und Paprika-Mais-Salat
Bratwurst (Schwein) i
Kartoffelecken '

Ketchup
Paprika-Mais-Salat '

Eine Geflugelbratwurst mit Ketchup,

dazu Kartoffelecken und Paprika-Mais-Salat
Geflugelbratwurst & i
Kartoffelecken '
Ketchup
Paprika-Mais-Salat '

Allgauer Kasespatzle, dazu Salat mit Frenchdressing
Allgauer Kasespatzle 2a%¢9
Salat
Frenchdressing & at ¢ J.!

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur

in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch

i enthalt Sellerie

al enthélt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 Enthalt Gerste
a4 enthélt Hafe
a5 enthalt Dinke
a6 enthalt Kamut

b enthalt Krebstiere

¢ enthalt Eier

d enthélt Fisch

e Enthélt Erdnuss

f enthalt Soja

erzeugnisse

h Schalenfriichte/Nisse
h1 enthélt Mandel
h2 enthélt Haselnuss
h3 enthélt Walnuss
h4 enthélt Kaschunuss
h5 enthélt Pekannuss
h6 enthélt Paranuss
h7 enthélt Pistazie
h8 enthélt Macadamianuss

j enthalt Senf

k enthélt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

Hansaallee 321
40549 Duisseldorf

Telefon 0211 /60 203 0
Telefax 0211 / 60 203 591

schule@broichcatering.com

www.broichcatering.com

Broich Premium Catering GmbH

¥t ZEY
R &

BIOLOGISCH:,

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

BiO)
#, -
*

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht ausgeschlossen werden.
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Donnerstaq den 24.05.

Zwei Bifteki (mit Feta geflllte Hackballchen vom Rind)
mit Tomatensalsa und Kritharaki (griechische Nudeln),
dazu Salat mit Mangodressing
Bifteki (Rind) ©9
Tomatensalsa '

Kritharaki (Griechische Nudeln) &3t
Salat
Mangodressing '

Milchreis mit Apfelmus, dazu Zimt und Zucker (100% Bio)
Bio-Milchreis 9
Bio-Apfelmus
Bio Zimt und Zucker

Freitag den 25.05.
Putenbraten mit dunkler Sauce,
dazu kleine Kartoffeln und Knabbergurken
Putenbraten
Bratensauce 2 2l a3
kleine Kartoffeln !
Gurken

Bio-Vollkorn-Spaghetti mit MGhrenbolognese,
dazu Parmesan und Chinakohl-Mais-Salat
Bio-Vollkorn-Spaghetti & &t
Mohrenbolognese "'

Parmesan ©9
Chinakohl-Mais-Salat 2 % ¢ 9.}.!

Montag den 28.05.

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur

in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide
al enthélt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 Enthalt Gerste
a4 enthélt Hafe
a5 enthalt Dinke
a6 enthalt Kamut

b enthalt Krebstiere

¢ enthalt Eier

d enthélt Fisch

e Enthélt Erdnuss

f enthalt Soja

h8 enthalt Macadamianuss

EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

g enthalt Milch und Milch i enthélt Sellerie
erzeugnisse j enthalt Senf . . . )
h Schalenfriichte/Niisse k enthalt Sesam Broich Premium Catering GmbH ‘ﬁjﬂﬂ,&
h1 enthalt Mandel I enthalt Schefeldioxid ~ asaallee 321 BiO WL o
enthalt Mande enthalt Schweteldioxid = 4549 pusseldorf x4 BIOLOGISC
h2 enthélt Haselnuss m enthélt Lupine S / * N GATERING FUR SCHULEN & KITAS| )
h3 enthélt Walnuss n enthalt Weichtiere Telefon 0211 / 60 203 0
h4 enthalt Kaschunuss Telefax 0211 / 60 203 591
h5 enthélt Pekannuss
h6 enthélt Paranuss schule@broichcatering.com Zertifiziert durch DE-OKO-039
h7 enthélt Pistazie www.broichcatering.com Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht ausgeschlossen werden.
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Paniertes Schnitzel (Schwein) mit Champignonsauce,
dazu kleine Kartoffeln
Paniertes Schweineschnitzel & al- ¢
Champignonsauce 9
kleine Kartoffeln !

Paniertes Hahnchenschnitzel mit Champignonsauce,

dazu kleine Kartoffeln
Paniertes Hahnchenschnitzel & al. a3
Champignonsauce ¢
kleine Kartoffeln !

Gemuse-Tortelloni (Spinat) mit Tomatensauce und Reibekése,
dazu Salat mit Krauter-Basilikumdressing
Gemdse-Tortelloni &3l ¢.9
Tomatensauce !

Reibekéase 9
Salat
Krauter-Basilikum-Dressing i

Dienstag den 29.05.
Haschee (Rind) mit bunten Bio-Spirelli,
dazu Salat mit Himbeerdressing
Haschee (Rind) & al. a3,

Bunte Bio-Spirelli @ 3
Salat
Himbeervinaigrette '

Maiskolben mit Krauterbutter,

dazu Reissalat mit Mais, Erbsen und Paprika
Maiskolben mit Krauterbutter 9
Reissalat

Mittwoch den 30.05.
Spinat-Risotto mit Raucherlachs,
dazu Salat mit Frenchdressing
Spinat-Risotto mit Raucherlachs ¢ 91

Salat
Frenchdressing & 2% ¢}

Vegetarischer Burger zum selbst Zusammenbauen

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthélt Sellerie
al enthalt weizen erzeugnisse i enthalt Senf Broich Premium Catering GmbH yr s W
a2 enthalt Roggen h Schalenfriichte/Niisse k enthalt Sesam *aviﬂfﬂ,a\_
3 Enthalt Gerst h1 enthalt Mandel I enthalt Schefeldioxid ~ asaallee 321 BiO) IF2 o
as en .a erste en Tc_‘ ande en a" ¢ W_e eldioxs 40549 Dusseldorf *, - BIOLOGISC
a4 enthalt Hafe h2 enthéalt Haselnuss m enthalt Lupine e * N GATERING FUR SCHULEN & KITAS )
a5 enthalt Dinke h3 enthélt Walnuss n enthalt Weichtiere Telefon 0211 / 60 203 0
a6 enthalt Kamut h4 enthélt Kaschunuss Telefax 0211 / 60 203 591
b enthalt Krebstiere h5 enthélt Pekannuss
c enthélt Eier h6 enthélt Paranuss schule@broichcatering.com Zertifiziert durch DE-OKO-039
d enthalt Fisch h7 enthélt Pistazie www.broichcatering.com Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
e Enthéalt Erdnuss h8 enthalt Macadamianuss EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden.


mailto:schule@broichcatering.com

"
BROICHKITA&SCHULCATERING

mit einem Brotchen, Gemuseschnitzel, Tomaten, Salat,

Gewdlrzgurken und Burgersauce, dazu Kartoffelecken
Gemiiseschnitzel & at ¢ f.k

Burgerbrotchen 2 3% 9

Gewilrzgurken

Tomaten
Salat

Burgersauce 2 2% ¢

Kartoffelecken

Donnerstag den 31.05.

Fronleichnam

Freitag den 01.06.
Hahnchenbrustfilet mit Gefllgeljus,
dazu Bio-Blumenkohl und Weizen-Ebly
Hahnchenbrust 2 &t
Gefliigeljus &2 a3.9.1.1
Ebly 2 a1
Bio-Blumenkohl ¢

Eine grof3e Ofenkartoffel mit Radieschenquark, dazu Bio-Knabber-Mdhren
Grol3e Ofenkartoffel
Radieschenquark ¢
Bio-Mohren

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalten:

al enthélt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 Enthalt Gerste
a4 enthélt Hafe
a5 enthalt Dinke
a6 enthalt Kamut

b enthalt Krebstiere

¢ enthalt Eier

d enthélt Fisch

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthélt Sellerie

erzeugnisse j enthalt Senf . . . )

h Schalenfriichte/Niisse k enthalt Sesam Broich Premium Catering GmbH JM@,XL
h1 enthalt Mandel I enthalt Schwefeldioxid | ansaallee 321 s

enthalt Mande enthalt schweteldiox! 40549 Disseldorf BIOLOGISC

h2 enthéalt Haselnuss m enthalt Lupine GATERING FUR SCHULEN & KITAS|
h3 enthélt Walnuss n enthalt Weichtiere Telefon 0211 / 60 203 0
h4 enthalt Kaschunuss Telefax 0211 / 60 203 591
h5 enthélt Pekannuss
h6 enthélt Paranuss schule@broichcatering.com Zertifiziert durch DE-OKO-039
h7 enthélt Pistazie www.broichcatering.com Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
h8 enthélt Macadamianuss EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

e Enthalt Erdnuss
f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht ausgeschlossen werden.


mailto:schule@broichcatering.com

